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 Escuela Secundaria Pascual Iaccarini 

 Técnico en producción agropecuaria con especialización en Enología. 

2001 - 2007 

 Universidad Nacional de Cuyo-Facultad de Ciencias Agrarias 

 Ingeniero Agrónomo. 2008-2015 

 

 

 

 Ingeniero Agrónomo en: 
 

 

 

 

Planificación y desarrollo de proyecto vitivinícola con una superficie total de 100 ha (viñedo + 

bodega+ turismo) para capital extranjero en San Rafael, Mza.  

 

Conformo la Administración y el Departamento técnico: 

 

 Encargado de todo el personal de la finca y la contratación de mano de obra 

temporaria. 

 Mantenimiento de parques y jardines 

 Control de mantenimiento de viviendas 

 Control de obras a través de certificados de obra semanales tanto en tareas de campo 

como en construcciones y mejoras que se realizan en la propiedad. 

 

Departamento de ingeniería: 

Dirección: Espora 309, San Rafael, Mendoza. 

Edad: 31 

Teléfono / celular: 02613024965 

E-mail: Lburzichelli@gmail.com 

 

EXPERIENCIA 

Finca Morgan Barry Wayne  

Agosto 2014 - Presente  

EDUCACIÓN 
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o Implantación de 40 ha de vid en campo virgen. 

o Con control directo sobre armado de estructura, colocación de alambres y malla 

antigranizo. 

o Control de plantación. 

o Formación de plantas y entrada en producción. 

o Regitros de temperaturas a través de sofware especializado. 

o Registros de tareas mecanizadas para su control y optimización. 

o Registro de tareas manuales para ajustar pagos a futuro. 

o Procesamiento de registros para elaboración de plan de compra de insumos y 

optimización de recursos. 

o Comparación de presupuestos y compra de insumos. 

o Programas de fertilización ajustados a las necesidades del cultivo. 

o Determinación de momentos oportunos de cosecha. 

o Gestión de cosecha. 

o Interpretación estadistíca de resultados de análisis. 

o Muestreo edáfico y foliar. 

o Planificación de tratamientos fitosanitarios. 

o Elaboración de informes técnicos semanales. 

o Manejo de herbicidas. 

o Manejo de sistema de riego presuriazado y fertirriego. 

o Multiplicación de estacas de Pyracantha sp. para la propiedad. 

o Plantación de trincheras de álamos. 

 

PRODUCCION DE VINOS DE EXPORTACION 

 Desarrollo y construcción de Bodega Familia Morgan. Desarrollo integral del proyecto 

“know how”. 

 Jefe del departamento de Enología. 

o Encargado de todos procesos básicos de la bodega, desde la molienda hasta su 

paso por barricas y fraccionamiento en botella y despacho. 

o Selección de levaduras adecuadas, barricas, botellas, tapones y todo lo 

necesario para las distintas gamas de vino producido. 

o Laboratorio 

o Desarrollo de producto 

o Toma de decisiones 
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 Ingeniero Agrónomo 
 

 
 

Comencé a trabajar en esta empresa mientras era estudiante avanzado, trabajaba realizando 

tareas de control de cosecha y tratamientos fitosanitarios, en 2014 tomé el mando y la 

dirección de la empresa hasta la actualidad. Se dedica al cultivo de vid para vinificar, tiene riego 

superficial por melgas y alta presión de enfermedades criptogámicas lo cual requiere un 

manejo técnico muy especializado. Tiene una superficie total de 23 ha de las cuales 12.5 ha 

están implantadas con vid, y 11 has contienen olivos. Actualmente se está construyendo una 

represa para la instalación de riego presurizado y un sistema de defensa contra heladas. 

 

Administración y Dirección Técnica completa. 

 

 Encargado del personal de la finca y la contratación de mano de obra temporaria. 

 Control de obras a través de certificados de obra tanto en tareas de campo como en 

construcciones y mejoras que se realizan en la propiedad. 

 Departamento de ingeniería: 

o Registros de tareas mecanizadas para su control y optimización. 

o Registro de tareas manuales para ajustar pagos a futuro. 

o Gestión de pagos para el personal transitorio, compra de insumos y 

mantenimiento de maquinarias. 

o Procesamiento de registros para elaboración de plan de compra de insumos y 

optimización de recursos. 

o Comparación de presupuestos y compra de insumos. 

o Programas de fertilización ajustados a las necesidades del cultivo. 

o Determinación de momentos oportunos de cosecha. 

o Control de ingreso de la uva a la bodega. 

o Muestreo edáfico y foliar. 

o Planificación de tratamientos fitosanitarios. 

o Manejo de herbicidas. 

o Manejo de sistema de riego superficial. 

o Manejo de labores culturales para parral (alta presión de enfermedades 

criptogámicas) 

 

 

 Ingeniero Agrónomo 
 

 

 

Planificación y desarrollo de proyecto vitivinícola con una superficie total de 40 ha (viñedo + 

olivos + turismo) para capital extranjero en San Rafael, Mza.  

FINCRIS AGRO S.R.L 

 2011/ 12 - Presente  

FINCA FAMILIA SOLANO 

 2016/ 17 - Presente  
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Conformo la Administración y el Departamento técnico: 

 

 Encargado de todo el personal de la finca y la contratación de mano de obra 

temporaria. 

 Mantenimiento de parques y jardines 

 Control de mantenimiento de viviendas 

 Control de obras a través de certificados de obra semanales tanto en tareas de campo 

como en construcciones y mejoras que se realizan en la propiedad. 

 

Departamento de ingeniería: 

o Reconversión vitícola en 8 ha de vid. 

o Con control directo sobre armado de estructura, colocación de alambres y malla 

antigranizo. 

o Control de plantación. 

o Formación de plantas y entrada en producción. 

o Regitros de temperaturas a través de sofware especializado. 

o Registros de tareas mecanizadas para su control y optimización. 

o Registro de tareas manuales para ajustar pagos a futuro. 

o Procesamiento de registros para elaboración de plan de compra de insumos y 

optimización de recursos. 

o Comparación de presupuestos y compra de insumos. 

o Programas de fertilización ajustados a las necesidades del cultivo. 

o Determinación de momentos oportunos de cosecha. 

o Gestión de cosecha. 

o Interpretación estadistíca de resultados de análisis. 

o Muestreo edáfico y foliar. 

o Planificación de tratamientos fitosanitarios. 

o Elaboración de informes técnicos semanales. 

o Manejo de herbicidas. 

o Multiplicación de estacas de Pyracantha sp. para la propiedad. 

o Plantación de trincheras de álamos. 

 

 

 Ingeniero Agrónomo  

 

 

 
 

Emprendimiento familiar realizado en diferentes lugares de San Rafael a través de los años 

(Goudge-Real del Padre). 

Superficies plantadas entre 3-4 ha con rendimientos de hasta 140.000 kilos por ha. 

Comercializando hasta 550.000 kg de tomate en la temporada. 

Producción de Tomates 

6 años 
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 Planificación general de tareas para las temporadas. 

 Plan fitosanitario. 

 Plan de fertirriego y fertilización foliar. 

 Ejecución a campo de todos los planeamientos. 

 Comparación de presupuestos, compra fragmentada. 

 Control a campo de plagas y enfermedades. 

 Logística de comercialización. 

 Análisis de mercados externos. 
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 Ingeniero Agrónomo 
 

 

 

 Relevamiento de datos para el PRONÓSTICO DE COSECHA 2015 en fincas de más de 

30 ha en el oasis sur de la provincia de Mendoza (San Rafael y Gral Alvear). 

 

 Experiencia en Riego presurizado y sistemas de defensa contra 

heladas. 

   

 

 Diseño, planificación y ejecución de instalaciónes de riego por aspersión en 

parques y jardines. 

 Ejecución y logística del armado de equipos de riego agrario (vides, hortícolas, 

frutales) 

 Cálculos fundamenteales de necesidades hídricas prácticas y reales para 

diferentes zonas de San Rafael, determinantes para diseño de equipos de riego y 

defensa de heladas. 

 

 I+D. Encargado de Ensayos de Eficacia de Productos Químicos a 

Campo. 
 
 

 

Empresa que desarrolla su actividad en el oasis norte de la provincia, realizando ensayos para 

Dow Agrosciences, Bayer, etc. Prestación de servicio de monitoreo de fertilidad de viñedos 

bsándose en la solución edáfica a través de un sofware especializado. 

 

Encargado de ensayos a Campo: 

 

 Reconocimiento de zonas rurales de las provincias de Mendoza y San Juan. 

 Diseño de ensayos de bloques al azar. 

 Aplicación de fitosanitarios en ensayos de productos agroquímicos. 

 Calibración de motomochilas y mochila de dióxido de carbono especial para ensayos 

de herbicidas. 

 Monitoreo de problemas de fitotoxicidad y enfermedad en cultivos de vid. 

 Reconocimiento de malezas presentes en diferentes cultivos en la provincia de 

Mendoza. 

Agro Conciencia S.A 

2013 - 2014 

Instituto Nacional de 

Vitivinicultura 2015 

Riegos por aspersión y agrarios 

varios. 2016-Presente 
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 Evaluación de ensayos oidicidas y herbicidas. 

 

Referencias: Ing. Agrónoma Carolina Puglia Cel: 2616167432 

 

 Control de Calidad. 
 

 

 

 

Control de calidad en procesos de elaboración de duraznos en conserva para LA AGRÍCOLA S.A. 

bajo la dirección técnica del Bromatólogo Julio O. Burzichelli. 

Desempeño como técnico de laboratório: 

 Muestreo de hojalata. 

 Análisis de hojalata. 

 Muestreo de duraznos en mitades. 

 Determinación de defectos organolépticos. 

 Ajuste de concentración de almibar para cumplimentar con el CAA. 

 

Referencias: Bromtólogo Julio O. Burzichelli Cel: 2604313166 

 

 

  Experiencia en Bodega. 
 

 

 

En esta pequeña bodega de Chacras de Coria realicé las pasantías para la Facultad de Ciencias 

Agrarias cátedra de Enología. Logrando quedar como efectivo durante dos temporadas y 

manteniendo el ritmo de producción de la misma. 

 

Desempeño como operario de bodega 

 Cantidad total de operarios: 2 

 Litros elaborados por temporada: 300.000 litros 

 

Tareas realizadas: 

 Recepción de camiones. 

 Molienda y encube. 

 Pie de cuba y fermentación. 

 Elaboración de vinos tintos, rosados y blancos. 

 Descube y prensado. 

 Trasiegos y remontajes con utilización de bombas centrífugas. 

 Fraccionamiento. 

AGROINDUSTRIAS LA ESPAÑOLA S.A. 

Enero 2011 

BODEGA PULMARY 

TEMPORADA 2013 Y 2014 
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 Manejo de barricas de roble. Cava con 150 barricas. 

 Orden y limpieza de piletas y de toda la bodega y elementos utilizados en ella. 

 

Referencias: Tec. Enólogo Ramiro Maures  Cel: 2612060384 

 

 

En 6to año de la escuela Pascual Iaccarini, cumplí las pasantías de la especialidad de Enología 

(90 horas, divididas en 45 de operario y 45 de laboratorio) en las Bodegas Andes Automotores 

S.A y Bodegas y Viñedos Tornaghi. En la primera, realicé tareas de operario de bodega y en la 

segunda me desempeñe netamente en análisis en laboratorio (azúcares reductores, acidez 

volátil, acidez total, anhídrido sulfuroso, alcohol). 

 

Profesor en escuela Técnica Agropecuaria 

Escuela Técnica Agropecuaria N° 4-198 “Francisco García”. 

Calle Penotrehua s/n° Ruta Prov. N° 179, Las Malvinas, San Rafael, 

Mendoza. 

Referencias Tel: 0260-4493026 

Certificado de servicios pendiente de entrega por parte del 

establecimiento. 
  

PASANTIAS EN BODEGA 
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 Oratoria 

 Manejo de personal 

 Logística 

 Análisis técnico 

 Análisis estadístico 

 Predisposición para el trabajo en equipo 

 Programación de tareas anualmente 

 Conocimiento sobre productos químicos 

 Manejo y diseño de riegos presurizados 

 

 

 

 

 Español (lengua nativa) 

 Inglés (básico) 

 Microsoft Excel ( avanzado) 

 Microsoft Word (avanzado) 

 One Wire Viewer 

 ArcGis, mapeos satelitales. 

 

 

 

 

 

APTITUDES Y CONOCIMIENTOS 

IDIOMAS Y SOFTWARE 


